ALBERGO AL SOLE *

AsOLO

Kochkurse G?..anzj.éhrig verfligbare Kochkurse (Vorf.ijhrungen)
fiir mindestens sechs Personen, vorherige
Reservierung erforderlich
Ungefdhre Veranstaltungszeit: 15.30 bis 18.00 Uhr.

Pasta - che amore! Italia - che amore!

Nudeln mit Tomatensauce wie es die italienische Servieren Sie die groBBen Klassiker der italienischen
Tradition verlangt. Vom Teig bis zum Kochen Kiiche, zubereitet nach allen Regeln der Kunst! Wir
verraten wir lhnen alle Geheimnisse der weihen Sie in die einzelnen Arbeitsschritte ein.
Zubereitung eines kostlichen Gerichts! Die hausgemachte Pizza und herzhafte Focaccia,
Lange, kurze oder gefiillte Nudeln, begleitet von die Parmigiana aus Auberginen und Mozzarella,
den traditionellen Saucen: Tomatensauce, Pesto mit  frische Pasta, Risotto und das unentbehrliche
Basilikum, Hackfleischsauce a la Bolognese. Dessert Tiramisu.

Die Teilnehmer erhalten wahrend des Kurses ein Rezeptbuch, mit dessen Hilfe sie zu Hause alles
wiederholen kénnen. Nach dem Event besteht die Mdglichkeit, sich ganz entspannt auf die
Panoramaterrasse zu setzen und sich mit den anderen Teilnehmern auszutauschen, wahrend man
die von Chefkoch Enrico zubereiteten Gerichte probiert.

Kurs 80,00 € Pro Person
Kurs + Aperitif 95,00 € Pro Person
Kurs + Verkostungsdinner 140,00 € Pro Person
Kurs + Verkostungsdinner - Bacchusgrotte 170,00 € Pro Person

Bitte beachten Sie, dass es sich bei dem Kurs lediglich um eine Vorfiihrung handelt, bei der keine
personlichen Aktivitdten der Gaste vorgesehen sind.




